DOC DOURO GRANDE RESERVA BRANCO 2023
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Joao Pissarra

Prensagem das uvas e decantagdo a 102C durante 48 horas. Inicio da
fermentacdo em inox e posterior trasfega para as barricas.

Fermentacdo em cascos novos de carvalho francés de 500 litros, e
estagio nas mesmas barricas durante 8 meses.

Enchimento automatico, com pré-enxaguamento e inertizacao
13,5 % vol

5,8 gr/dm3

3,39

0,6 gr/dm3

Amarelo esverdeado, brilhante

Intenso, citrico, com aromas terciarios muito finos e persistentes
provenientes das barricas novas de carvalho francés.

Muita frescura com grande potencial de envelhecimento. Sabor
intenso com grande complexidade e acidez perfeita: Concentrado na
boca, frutos brancos, madeira, muito equilibrado com uma acidez
fina, mineral e longo.

Garrafas de 0.75 lts

Caixas de madeira de 3 ou 6 garrafas
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